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Typ: sorbet Tuk: 0% PAC: 75 Servirovani: —18 az —20 °C (tfist do sklenicek) Varka: 6 kg
Typ: vinna tFist (sorbet) | Servirovani: do skleniéek, —18 az —20 Postup
°C

1. Rozpustit cukr ve viné za studena: do Frankovky vsypat

Cil: Maximalné jednoduché alkoholicka vinna trist — jen sacharézu a michat (nebo kratce rozmixovat tyGovym
Frankovka a cukr, nic vic. Vysledek zamérné nezmrzne do pevné mixérem), dokud se cukr GpIné nerozpusti. Bez ohfevu —
zmrzliny: diky vysokému obsahu alkoholu zistava jako ledova alkohol musi ztstat.
tFist (granita), ktera se podava do sklenicek. Chut je pIna, vinna 2. Zamrazit: nalit do vyrobniku / granitovage. Vzhledem k
a silné alkoholicka. vysokému PAC smés zlstane tiistovitd — nesleha se do tuha,

Toto NENI toéena zmrzlina. PAC je mnohondsobné nad ale Skrabe/micha do ledové tfiste.

béznym rozsahem (alkohol drtivé srézi bod tuhnuti), takZe o Alternativné granita ruéné: nalit do nizké nadoby do

smés zustane tristovitd, ma velmi nizkou vydejni teplotu a mrazé.ku, kaidy(,:h:VS’O min proskrabat vidlickou, dokud
rychle taje. To je zamér — funguje to, ovéreno v provozu. nevznikne hruba trist.

3. Servirovat ihned do vychlazenych skleni¢ek — tfist ma

Receptura velmi nizkou teplotu a rychle taje, takze se nedéla do zasoby
na vitrinu.
Ingredience mnozstvi % .
Frankovka (~12 % obj.) 50009 (510) 820% | | Bezpecnost
Sachardza 1100 g 18,0 % e Obsahuje alkohol (~7.8 % hmotn. v hotové tfisti) — neni
Celkem 6100g 100 % vhodné pro déti, téhotné a Fidice. Oznacit ve vitriné / menu

jako alkoholicky dezert.

Pomeér je 5 | Frankovky : 1,1 kg cukru. Skaluj linedrné podle o Bez mléka a vajec — 24dné riziko z pasterace.

potreby.
Tipy a varianty
Bilance o Sladsi/ mékgéi tFist: zvedni cukrna1,2-1,3 kg / 5| — vic cukru
zjemni krystaly, al to sladsi.
Slozka Vypocet Hodnota J? . ysv_a’y ave‘ bude to slads } )
o Méné ,palcivé": Cast Frankovky (napf. 11) nahrad redukci
Alkohol 5000mlx12% x 0,789 g/ml= 473 g ~78 % . . 1 i33i alkohol &S tHiSt. hlubsi
etanolu hmotn. \I;ma (svarenou na %s) — nizsi alkohol, pevnéjsi trist, hlubsi
rva.
Cukr sacharéza 1100 g + zbytkovy cukr ~18.2 % a . a .. . . . ) | .
vina ~12 g o Korenéna (svarakova) verze: vloz do vina na par hodin
Susina cukr ~18 % + extrakt/glycerol z vina ~20,5% Slf_om.:" hrebicek, badyan a kiru z pomerance, pak sced'a
(netékava) ~25% pridej cukr.
PAC vVpocet 100 e S ovocem: rozmixuj do vina hrst ostruzin nebo visni —
vypocet (na 9): Frankovka je maiv chuti, sednou k sobé.
Slozka g/100g FPDF PAC e Podavani: skvélé jako sorbet mezi chody nebo jako
Sacharéza 18.0 1,0 18,0 dospélacky dezert s horkou €okoladou.
Etanol 8 74 574 Co se stane kdyz...
Zbytkovy cukr vina ~0,2 15 ~0,3 .
Celkem PAC -75 Problém Pricina Reseni
Trist je jen zmrzlé Malo cukru = Zvednout cukrna1,2kg /51
PAC =75 — to je vice nez dvojnasobek cile pro tocenou vino, hruba
zmrzlinu (28-32). Proto smés nikdy nezmrzne do tuha. Etanol Vibec to PFili& teply mrazak / Mrazit pfi 20 °C a niz;
sam dodava ~57 z téch 75 — bez alkoholu (kdyby to bylo nezmrzne hodné alkoholu | pfipadné pfidat redukci vina
hroznové most) by z toho byl normaini sorbet. Moc palcivé / Prirozené u Nahradit ¢ast vina redukci
Loaik svrh alkoholické syrového vina 12 % (svafenym vinem)
ogika navrhu
g Rychle taje ve Vysoky PAC z = Servirovat do vychlazenych
o Jen 2 slozky. Zadny stabilizator, zadné mléko, zadna citronka sklenicce alkoholu — | sklenicek, délat na pockani
v . . . . . prirozene
— chceme Cistou vinnou chut a alkoholicky charakter. y
. . ey . . Horka/svirava Taniny Frankovky Vic cukru, nebo pridat
0,
. 1’8 % cukru J_e nut’ne minimum, a’bx trlsfc nebyla jen ,zmrzlé dochut 2vyraznéné $petku ovoce
vino". Cukr zjemni krystaly a vyvazi taniny a kyselost chladem (ostruziny/vidné)

Frankovky.

e Bez pasterace — alkohol by se odpafil a pfisli bychom o hlavni
efekt. Studena priprava.

e Vysoky PAC je zamér — nechceme pevnou zmrzlinu, ale tfist
do sklenicky. Nizsi vydejni teplota a rychlé tani jsou pfirozeny
dusledek.
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